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DISSABTE 14 DE MARGC de10a20 h PROGRAMACIO

La Rambla de Figueres acollira la Mostra de Pastisseries de Figueres, amb la De 10 h a 20 h — YoliZen&Colors

participacio de deu estands de pastisseria, tallers i ponéncies en directe Oferira un servei de pinta-cares donant vida als personatges dol¢os

dels mestres pastissers. La fira serd de venda directa als estands. que més us agradin. Preu: 4 €

De 10 ha 14 h — Crea el teu robot!
PASTISSERIA FABREGA Taller f:le remclatge crez?ltlu amb LA TAKA.CAT..I;)ona una segona vida als.
materials de pastisseria i descobreix com reutilitzar-los de manera creativa.

Carrer Nou 24

PASTISSERIA IRIS FIGUERES

Carrer Caamano 10

PASTISSERIA TALL DOLG
Carrer Lasauca 3

PASTISSERIA PARC BOSCH

Carrer Vilafant 19

PASTISSERIA OPERA

Carrer Era d’en Vila 42

FLEQUERS MAIA ARTESANS DEL PA
Plaga Palmera 9 i Sant Pere 13

MY HANDS DO

Carrer Méndez Nunez 14, local 2

BATUTS

Carrer Sant Pau 14

FORN LA BARCELONETA

Carrer Muralla 21

ARNAU TRIOLA — Convidat Especial

Carrer Gran 19, Navata

11 h — Taller infantil “Decora la teva galeta” Amb My Hands Do
Vine a decorar la teva galeta! Inscripcions per WhatsApp: 690 027 073
Aforament limitat. Preu: 3 € (a pagar directament al taller)

MOSTRES D'ELABORACIONS I DEGUSTACIONS EN DIRECTE

12 h — Angel Garcia. Pastisseria Tall Dolg de Figueres
Elaboracié d'una mousse de xocolata blanca amb maduixes.
Dequstacio: 3 €. Reserves a Tall Dolg, carrer Lasauca 3.

12:30 h — Salvador Murioz. Pastisseria Opera de Figueres
Elaboracidé d'unes postres amb pasta filo, estil restaurant.
Dequstacio: 3 €. Reserves al 972 504 546.

13 h — lordi Juanola. Forn La Barceloneta de Figueres
Mostra d'elaboracié de brunyols de 'lEmporda amb tast de garnatxa.
Dequstacié: 3 €. Reserves a instagram @fornlabarceloneta

16 h — Fes la teva propia piruleta!

Taller de piruletes de xocolata amb els pastissers Miquel Costabella
i Angel Garcia, de la pastisseria Tall Dolg.

Preu: 3 €. No cal inscripcid previa.

17 h — Xocolata artesana: xerrada i degustacié amb Arnau Triola
Descobreix el mén de la xocolata artesana: de la fava a la tauleta.
Bean to bar to bite. Presentacio de les noves tauletes de xocolata.

Dequstacio: 5 € — Reserves a info@arnautriola.com o instagram @arnautriola

18 h — Concert de Sr. TROMBON
Trombocovers & Tromborumba



